ROSSLI

HOTEL - RESTAURANT

"MAN SOLL DEM LEIB ETWAS GUTES
BIETEN, DAMIT DIE SEELE LUST HAT,

DARIN ZU WOHNEN."
Winston Churchill

Herzlich willkommen...

...liebe Gdste.
Wir freuen uns, Sie heute hier in unserem Restaurant zu haben.

Lassen Sie sich und lhren Gaumen verwéhnen.

Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit und einen genussvollen
Aufenthalt.

Ihr Rossli Team



Fleisch und Kase Spezialitdten Plattli
von Reichmuth Fleischwaren und Kaserei Annen
serviert mit Brot

Rosslisalat
Blattsalat mit Beeren vom Friichtehof Sagenmatt in Schwyz

gerosteten Pinen Kernen und Zitronen Dressing
H

Burrata

Tomatencarpaccio, Basilikum Pesto und Balsamico
O/G/H

Zweierlei vom Lachs (NOR) gebeizt und als Tatar
mit hausgemachtem Blini, Sauerrahm und Brunnenkresse

auf Wunsch mit Saiblingscaviar vom Sattel
A/D/G

Schweizer Rindstatar

Eigelbcreme, Senfkdrner und hausgemachter Brioche
A/C/G/L/M/O

Vitello Tonnato (CH)

Frittierte Kapern, eingelegte Zwiebeln und Kresse
c/b/L/O

Gazpacho

CHF
29.00

13.00

18.50

24.50

+ 5.00

VSP 24.50
HG 32.50

VSP 26.50
HG 34.50

13.00

Kalte Peperoni Suppe mit Crostini und Frischkase Basilikum Creme

A/G

Tomatensuppe

mit Basilikumsorbet
o

12.00

Alle unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken, inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



Tagliatelle

28.00

mit Eierschwammli Sauce und Belper Knolle von der Kaserei Jumi

A/C/G/O

Hausgemachte Kartoffel Gnocchi

auf Tomatenragout mit Basilikum Pesto und Parmesan
A/C/H/O

Ravioli vom Stoos

mit Ricotta Basilikum Fiillung an Salbeibutter
A/C/G

Sautierter Saibling vom Sattel

auf Zitronen Risotto mit gebratenen Zucchini
D/G/O

Gebratene Crevetten (VIE)

mit Cous Cous Salat, Minzjoghurt und Auberginencaviar
A/B/G

Zanderknusperli (FAO5) mit Tartarsauce

Serviert mit verschiedenen Salaten
A/C/D/G

25.00

HG 26.00
VSP 18.00

36.00

32.00

28.00

Alle unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken, inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



Krustenschweinshaxe (CH) 29.00

mit Tomatenpolenta und Gremolata
0/G

Bratwurst mit Fenchelsamen 26.00
aus Schwein und Kalb, von der Metzgerei Heinzer

mit Pommes frites und siissem Senf
A/L/M/O

Stroganoff vom Rind (CH) 42.00

serviert im Reisring mit Peperoni, Essiggurken und Pilzen
G/L/M/O

Tagliata vom Rinds Flank Steak (CH) 38.00
auf Rucola mit konfierten Tomaten, Oliven Crumble

und Parmesan Spdnen
O/L/G

Kalbsgeschnetzeltes (CH) an Pilzrahmsauce 41.00

mit ROsti und glasiertem Gemiise
G/O/L

Kalbssteak 180g vom Muotathal an Café de Paris Sauce 46.00

Bratkartoffeln und glasiertes Gemiise
D/G/M/O

Alle unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken, inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



Schokoladenmousse mit Grenada 65% von Felchlin 11.00
mit Beeren vom Friichtehof Sagenmatt in Schwyz
C/G

Choux gefiillt mit Vanilleglace 12.50
dazu lauwarme Schokoladensauce Grenada 65% von Felchlin und Rahm
A/C/G/H

Coupe Romanoff 10.50
Schwyzer Erdbeeren vom Friichtehof Sagenmatt

Vanilleglace und Rahm

C/G/O/H

Hausgemachter Eiskaffee C / G 10.50
auf Wunsch mit Z’Graggen Kirsch verfeinert O 12.50

Aprikose, Quark und Mandeln 14.00

Kompott und hausgemachtes Sorbet von der Aprikose
mit Quarkschaum und karamellisierte Mandeln
G/H/O

Verschiedene Glace & Sorbet von Emmi 4.00
Glace - Vanille, Schokolade, Mocca, Erdbeere G/ C /O /H
Sorbet - Himbeere, Zitrone O

mit Rahm G + 2.00

Alle unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken, inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



Reichmuth Fleischwaren, Schwyz
Heinzer Metzgerei, Muotathal

G. Bianchi AG, Zufikon

Briiggli Forellen, Sattel

Beat Pfyl Mythen Ei, Schwyz
Beck Roman, Seewen

Felchlin AG, Ibach

Kdserei Annen, Steinen

Familie Kiindig Friichtehof Sagenmatt, Schwyz

Lieber Gast

Fleisch

Fleisch

Fisch & Gefliigel
Fisch

Eier

Brote & Backwaren
Schokolade

Kdse & Joghurt

Beeren

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen

auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden oder der

untenstehende QR Code.

Alle unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken, inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



